la Festa del Mercat d’Amposta

Los Hortets Entrants: Amanida tébia de delicies d'anec

C/ Madrid, 4 Carpaccio de gambes ' o

Am Calamarcets amb favetes i pernil iberic
posta | b <al

Tel. 717 000 111 Musclos amb salsa

www.restaurantloshortets.com Plat: Arros col i fesols

restloshortets@hotmail.com Arrossejat de peix amb escamarlans
Anec a la cassola
Suquet de peix

Horari:

ob . Postres: Postres de la casa
WA inclos ert tots els dies,
de13hal6hi Beguda: Vide la DO Terra Alta
de 20:30ha 23 h. Beguda i cafe
(minim 2 persones)
N it i Dia Entrants: Potatge amb xapadillo d'anguila

Faves sulsides a l'estil d'abans

C/Fortalesa, 16 Suquet d'anques de granota

Poblenou del Delta - Amposta
Tel. 977 74 30 92 Plat: Arrds a banda
www.restaurantnitidia.es (a escollir)  Anec del Delta a la cassola
maelyolanda@gmail.com Suquet de bacalla amb ous estrellats

Postres: Postres tipics

Vide la DO Terra Alta
Aigua mineral, cafe i
licors acompanyats dels dolcos tipics

Horari:

Obert tots els dies; dilluns, Beguda:
VA inclos dimecres i dijous nit amb

reserva previa; dimarts tancat.

(minim 2 persones)

Durant aquest cap de setmana de la Festa del Mercat a la Plaga d’Ampoota,
alguns resutaurants oferiran uns menits on es podra dequstar
plats tradicionals de principis del vegle XX.

+ informacio:
www.turismeamposta.cat
Oficina de Turisme d’Amposta
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Jornades Gastronomiqueds de la Festa del Mercat ’Amposta

del 17 al 19 de maig de 2013

L'Algadir del Delta Entrants:

C/ Ronda dels Pins, 27

Poblenou del Delta - Amposta

Tel. 977 74 45 59

www.hotelalgadirdelta.com

gerencia@hotelalgadirdelta.com Plat:
Horari: Postres:
Obert tots els dies al migdia; Beguda:

IVA inclos

obert divendres i dissabte nit.
Cal reserva previa.

Aperitius de benvinguda del Segle XX
Bunyols de bacalla de I'avi

Sardina de casco amb tomateta de penjar
Xapadillo d’anguila

Anguileta fregida

Arrds col i fesols a I'estil Algadir
Paracotes
Vi DO Terra Alta (1/2 persona), aigua, pa i cafe

(minim 2 persones)

Casa Amadeo Entrants: Olives i fuet
C/Ebre. 5 Xapadillo d'anguila
Poblenou del Delta - Amposta Granotes
Tel. 977 74 52 25 Primer Plat: Peix del caldo amb patates i allioli
vyvvvv.;camadeo.com Segon Plat:  Arrossejat del caldo
victoria@ccamadeo.com
Postres: Paracotes amb mistela o
Postres de la casa
Horari: . .
. ~ Beguda: Vi, gasosa i aigua
VA ihclSe obert tots els dies de 9h a 18h; Cafa i céc de la casa

dissabte de 9h a 23h; )

dilluns tancat. (minim 2 persones)
El Secret Entrants:  Bunyols de I'avia

: ’ Esqueixada de bacalla
HOtEI CIUtat d AmPOSta Amanida de filets de sardina amb
Av. Josep Tarradellas, 41-43 escabetx de taronja
Amposta Primer Plat: Tast d’arros caldés amb bacalla i verdures
Tel. 97770 85 56 o Tast d'arros amb conill i caragols
www.hotelciutatamposta.es
info@hotelciutatamposta.es Segon Plat:  Encenalls de bacalla amb tomaquet

de penjar o Confit d'anec del Delta de I'Ebre
) Postres: Menjar blanc amb carquinyolis
Horari: ) .
VA inclos Obert tots els dies, Beguda: Vi del Porré i Aigua del Pou

excepte diumenge nit.

(minim 2 persones)

‘Estany-Casa de Fusta  centonis:

L

Partida 'Encanyissada, s/n

Amposta

Tel. 977 26 10 26

www.restaurantestany.com Plat:

info@restaurantestany.com Postres:
Horari: Beguda:

IVA inclos

Obert tots els dies,
excepte dilluns, dimarts,
dimecres i dijous nit.

Torradeta de xapadillo d'anguila

Amanida de llegums amb vinagreta d'oliva
Verdures a la brasa

Sardina en escabetx

Arrds melds de conill amb llonganissa i caragols
Pa amb viisucre

Vi DO Terra Alta
Aigua mineral i café

(minim 2 persones)

Restaurant L'Antic

Av. de la Rapita, 128

Amposta

Tel. 977 7055 19
restaurant-lantic@hotmail.com

IVA inclos
Horari:
Obert divendres i dissabte
tot el dia; dilluns, dimarts,
dijous i diumenge obert al
migdia; dimecres tancat.

Entrants: Amanida de tomaquet amb sardina de casco

(a escollir)  Esqueixada de bacalla
Sardineta en escabetx

Primer Plat: Sopa de peix

(a escollir)  Sipia amb fesols
Sopa bruta

Segon Plat:  Rostit de pollastre

(a escollir)  Bacalla amb samfaina
Guatlles amb escabetx

Postres: Pa amb viisucre

(a escolliry  Menjar blanc

Beguda: Vi, aigua i cafe

(minim 2 persones)

Pastisseria Pous

Taverna a la Festa del Mercat al carrer
Major els dies 17, 18 i 19 de maig.
Tel. 977 70 01 91

IVA inclos

Plat:
Postres:

Beguda:

Espardenya
Pasta tipica

Refresc o Vii sifé

Entre pai pa

C/ Tarragona, 4

Amposta

Tel. 977 70 76 54

IVA inclos

Horari:
Obert de dilluns a dissabte de 830 ha 13 h
ide 19 ha 24 h; diumenge de 19 h a24h.

Entrepa de la setmana:

“Clotxa": ceba, tomaquet, all i sardina
de casco escalivats.

Lo Pati d’Agusti

C/ Ebre, 10

Poblenou del Delta - Amposta
Tel. 977 05 30 00
agustivane@hotmail.com

IVA inclos

Horari:
Obert tots els dies,
excepte dimarts.

Musclos del Delta a la marinera

Torrada d'anguila fumada en pa de vidre
Pop farcit amb ceba de I'hort

Escalivada feta al forn de llenya amb
anxoves de I'Escala

Anec salvatge del Delta marinat

Entrants:

Plat (tot fet a la llenya):

(aescollir)  Arros tot pelat
Arros a la marinera
Paella mixta
Arrds negre
Postres: Postres casolans
Beguda: Vinegre o blanc de la DO Terra Alta

(minim 2 persones)




